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BIOART Campus - Seeham
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BIOART
Campus

Samstag, 21.9.2024 ab 9 Uhr

Programmiibersicht

Ganztags:

Verkostung von BioArt Genussprodukten

BIOART BURO - 1.0G

Bio AUSEIia INFOSTANT UND GIUCKSTAT wsrerrserssesssmmsssmsssmesssesssssssmssssssssssssssssssssssssssesssssssssssssesssssssssssssssssssssssssssssssssses AUSSENBEREICH
“Lichtblicke des Tages” natlrliches Portraitshooting - buchen unter www.mikecatcheslight.photo « - TOP 13- 1.0G
Offenes Atelier Helmut Adelsberger mit Einblicke in kiinstlerische Drucktechniken «seseeeeseesseissiinsenenns. TOP 18-2.0G
Offene Praxis C1 Energetik — Aglaia Porsche / Vorstellung Quooker Programm e eeeeesecensinsseisinscinenns. TOP 12.2.0G
Testen vOn RENNSIMUIGLOIrEN fUr AN EVENT - ewseermrsmrssrsssmsssesssesssnesssssssmsssssessssssssssssssssssssssssssssssssssssesssssssssesssssses TOP 15 - 1.0G

Open Aketiria Studio - einzigartige Prints mit manuellem Siebdruck

Daniels Chefs Table - Piccolinis selber machen & Fisch im Ofen backen

09:30 Uhr
10:00 Uhr
10:30 Uhr
11:00 Uhr
Ab 11 Uhr
12:00 Uhr
13:00 Uhr
13:30 Uhr
14:00 Uhr
Ab 14 Uhr
14:30 Uhr
15:00 Uhr
16:00 Uhr
16:30 Uhr
17-20 Uhr

AKETIRIA STUDIO - 2.0G
GENUSSWERKSTATT - EG

KURZVORTRAGE - FUHRUNGEN « VERKOSTUNGEN

BIO AUSTRIA BURO - 1.0G
BIOLADEN - EG
SUSSE BACKSTUBE - EG
Vortrag: "Braucht es Sinn im Leben? — Und wenn ja, WofGr?" «eeeecesecscisseincnnns DENKWERKSTATT - 1.0G
................................................................................................... BIOLADEN - EG
CAMPUS EINGANG
BIO AUSTRIA BURO - 1.0G
SUSSE BACKSTUBE - EG
Vortrag: "Braucht es Sinn im Leben? - Und wenn ja, wofiir?” DENKWERKSTATT - 1.0G
.................................................................................. BIOLADEN - EG
ROSTEREI NATURKAFFEE - EG
BIOLADEN - EG
ROSTEREI NATURKAFFEE - EG
CAMPUS EINGANG
INAMA INSTITUT - 2.0G

Vortrag “Bio-Tierhaltung im Fokus: Was macht den Unterschied?” -
Salzburger Olmiihle - Blick in die Produktion mit Verkostung
SiiBe Backstube Anna Maria Ebner - Uber Schokolade und Dinkel «ssssmssssuneen.

Schaubrennen - Destillerie Farthofer

Fihrung durch den BioArt Campus mit Robert Rosenstatter
Vortrag “Bio-Tierhaltung im Fokus: Was macht den Unterschied?” - ceeseeeneees

StiBe Backstube Anna Maria Ebner - Uber Schokolade und Dinkel «-se-seeessseeeussees

Verkostung Kaffeegeist - Destillerie Farthofer

Naturkaffee Schaurdstung

Salzburger Olmiihle - Blick in die Produktion mit Verkostung

Naturkaffee Schaurdstung

Fihrung durch den BioArt Campus mit Robert Rosenstatter

Gongmeditation und Breathwork - buchen unter www.inama-institut.at

BIOART Campus - Biodorfweg 4 - 5164 Seeham - www.bioartcampus.at




